
  

WARSZTATY  WĘDROWNICZE 

NAMIESTNICTWA HUFCA ZIEMI WADOWICKIEJ 

 

Tematyka: KULINARIA       Temat podany oficjalnie:  WĘDROWNICTWO ZE SMAKIEM 

Termin: 6-7 maj 2011 

Miejsce: Baza Hufca Ziemi Wadowickiej – Zalesie (koło Stryszowa) 

Cel: 

- dostarczenie pomysłów drużynowym do działanie ze swoimi drużynami 

- pomoc w wystartowaniu w metodyce wędrowniczej świeżym drużynowym 

-wymiana doświadczeń między drużynowymi oraz pozyskiwanie swoich pierwszych doświadczeń przez  nowo 

mianowani drużynowych 

- integracja kadry namiestnictwa wędrowniczego 

-wyłonienie osób, które będą działać w namiestnictwie 

Zamierzenia: 

-drużynowi wrócą z warsztatów napełnieni pomysłami do pracy ze swoimi drużynami i bogaci o nowe doświadczenia 

- kadrze wędrowniczej metodyka wędrownicza stanie się bliższa i będą potrafili skutecznie przełożyć ja w działalność 

drużyn 

- drużyny w namiestnictwie lepiej się poznają i zaczną ze sobą współpracować 

- powołanie członków i funkcyjnych namiestnictwa 

-rozsmakują się uczestnicy wędrownic twe ;) 

Przewidziane zajęcia: 

TEMAT TREŚĆ FORMA PROWADZĄCY UWAGI 
„Rovering- smaki 

świata” 

przedstawienie jak działają w 
innych 
krajach Rover Scouts, pomysły 
form pracy którzy skauci realizują 
albo  
wędrownictwo powiązane ze 
skautingiem, z wyjazdami 
międzynarodowymi 
 

Zależna od 

prowadzącego 

Jeszcze nie znany 

 

Czas trwania 1,5h 

(Te zajęcia odbędą 

się jeśli pozyskamy, 

prowadzącego 

częstego bywalca 

międzynarodowych 

zlotów skautowych, 

jeśli nastąpi 

konieczność 

zastąpione będą 

innymi) 

„Degustacja- czyli 

jak pomóc 

kucharzowi 

wybrać 

Znaki Służb-poznanie je w 

działaniu 

Gra nocna Stała kadra Czas trwania ok.2h 



odpowiednie 

danie” 

„W ferworze 

gotowania” 

Wędrownicze formy pracy-różne 

rodzaje dyskusji, jak je dobrze 

wykorzystać w pracy z drużyną + 

demokracja w drużynie-jak działa i 

dlaczego jest tak ważna w tym 

pionie 

Zależna od 

prowadzącego, 

ale zapewne 

różne formy 

dyskusyjne ☺ 

Pwd.Grzegorz 

Chlewicki 

Czas trwania 1,5h 

„Nieoceniona 

wartość 

przypraw” 

Kodeks Wędrowniczy-nasze ideały Kominek/kuźnica  Czas trwania 1,5-2h 

„Sztuka 

kulinariów 

wymaga 

eksperymentów” 

Wyczyn-sposoby realizacji go w 

drużynie, pomysły na dobry 

wyczyn+ indywidualizm 

wędrownika, jak zmotywować  

swoich wędrowników do własnych 

wyczynów 

Zależne od 

prowadzącego 

 Czas trwania 1,5h 

„Książka 

kucharska 

doświadczonego 

kucharza” 

Bank pomysłów na udaną z 

zbiórkę, przedstawienie 

niezawodnych i wypróbowanych 

„przepisów” wpisujących się w 

metodykę wędrowniczą. 

Zależne od 

prowadzącego 

Potrzebna osoba 

z dużym 

doświadczeniem 

z pracą drużyną 

wędrowniczą 

Czas trwania 1,5h 

„Namiestnictwo 

od kuchni” 

Zobrazowanie na czym polega 

działanie namiestnictwa, jak 

ważną rolę odgrywa w nim każda 

drużyna, określenie priorytetów 

namiestnictwa i przedyskutowanie 

kto jaką rolę w nim może pełnić. 

Zależne od 

prowadzącego 

Pwd. Dagmara 

Duda 

Czas trwania 1,5h 

„Co gospodyni to 

inny smak :)” 

Specyfiki działania drużyn 

wędrowniczych w różnych 

środowiskach 

Dyskusja, 

rozmowy + 

śpiewanki 

 Czas trwania 1,5h 

Dla osób chętnych 

w ramach już czas 

ciszy nocnej 

 


